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Wir freuen uns Uber lhre Anfragen fir private
und geschaftliche Feiern und planen diese,
gerne langfristig, bis ins Detail, ganz individuell

nach ihren Wiinschen!

'frmﬁf & Fatroan Grimsted

Unsere UVision

Herzlich willkommen im aatal. HAUS! Es steht fir eine einzigartige Verbindung von Gastfreundschaft,
Kreativitat und Nachhaltigkeit. Unser Ziel ist es, eine gastronomische Erlebniswelt zu schaffen, die Besu-
cher aus nah und fern begeistert, wahrend sie Genuss, Spaf3 und Abwechslung in den Mittelpunkt riickt.

Wir schaffen neue Mdglichkeiten, die Natur aktiv zu erleben und unvergessliche Momente im Aatal
zu genieflen. Ein abwechslungsreiches, ganzjahriges Rahmenprogramm bereichert das aatal. HAUS
zusatzlich und macht es zu einem kulturellen Treffpunkt, der Kunst, Musik, Kulinarik und Abenteuer auf
besondere Weise vereint.

Gleichzeitig mdchten wir gesellschaftliche Verantwortung Gbernehmen. Wir férdern die Integration
von beeintrachtigten Menschen, setzen auf regionale Produkte, ressourcenschonende Prozesse und
unterstitzen Aufforstungsprojekte zur Starkung der Umwelt.

Um stets am Puls der Zeit zu bleiben und zukunftsorientierte Impulse zu setzen, bauven wir auf innova-
tive und unkonventionelle Ansdtze beim Marketing und eine digitale Infrastruktur.

Das Aatalhaus soll ein Ort fir Genuss und Begegnung, insbesondere fir Familien sein. Den Mitarbei-
tern bieten wir ein Arbeitsumfeld, das von Wertschatzung und Teamgeist gepragt ist. Wir schaffen
einen lebendigen Treffpunkt, der Menschen verbindet, die Region bereichert und neue Maf3stabe fir
Erlebnis und Nachhaltigkeit setzt.



#leichfes

Grinzeug 11,9

Unser knackfrischer Gartensalat, verfeinert mit saisonalen Zutaten, knusprigen Crodtons
und einem Dressing deiner Wahl. Was ist dein Favorit?

Mit Falafelballchen + 5

Orientalische Aromen treffen auf frisches Gemiise

Mit Héhnchenbruststreifen + 5
Zart gegrillt und mit Kréutern verfeinert arms auch sonst??

Mit Black Tiger Riesengarnelen + 7
Ein Hauch Luxus mit marinierten Garnelen vom Girill C;Mﬁ{&é( aed «ch's kam!

Wahle aus drei késtlichen Dressings, die deinen Salat in eine kleine
Geschmacksexplosion verwandeln:

Balsamico-Vinaigrette — Ein harmonischer Mix aus feinem Aceto Balsamico,
samtigem Olivendl — einfach unwiderstehlich!

Caesar-Dressing — Cremig, wiirzig und genau richtig mit frischem Knoblauch, Parmesan
und einem Spritzer Zitrone zaubert dir dieses Dressing italienisches Flair auf deinen Teller

Honig-Senf-Dressing - Die goldene Mitte! SiiBer Honig trifft auf pikanten Senf.
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Teriyaki - Chicken - Bowl 16,9
Zart gegrillte Hahnchenbruststreifen auf Sushireis, frischer Salat, Edamame,

Kichererbsen, rote Bete, Cherrytomaten, knackige Gurken und Paprika

abgerundet mit einer wirzigen Teriyaki-Sauce und Kokosraspel.

Falafel - Bowl 16,9

Knusprige Falafelballchen auf Sushireis, frischer Salat, Edamame,

Kichererbsen, rote Bete, Cherrytomaten, knackige Gurken und Paprika T~

abgerundet mit einer pikanten Knoblauch-Sauce und Gojibeeren. "

Garnelen Bowl 17,9 HZ(E‘#&(&(* MC/S& | .

Garnelen auf Sushireis, frischer Salat, Edamame,

Kichererbsen, rote Bete, Cherrytomaten, knackigen Gurken, Ananas,

abgerundet mit Thai-Mango Sauce und Chiasamen. . £




Supp’rise - lass dich Gberraschen! 5,5
Unsere Tagessuppe variiert mit saisonalen Zutaten

ikervascht-dch jedes Mal anfs Newe

Schnitzel Champignons-League 17,6

Schweineschnitzel direkt verwandelt mit Champignon-Rahmsauce dazu Supercrunch-Pommes

Sad LI Mevtam éwfﬂcr 15,9

Saftiges Rindfleisch-Patty auf einem Homestyle-Bun mit frischen Salatblattern,

karamellisierten Zwiebeln, wirzigem Cheddar und einer rauchig-wirzigen Burgersauce.

Green Garden Burger 15,9 ©»

Gemisepatty serviert auf einem fluffigen Homestyle-Bun mit frischen Salatblattern,

roten Zwiebeln, Tomaten und einer roasted Sesame Sauce.

Mach welr Avavs

Beilagensalat + 4 &
Supercrunch-Pommes + 4



#1 laswmk uchen

Classic 12,5

Speck, rote Zwiebeln, Lauch

Mediterran 13,9

gebratene Zucchini, Champignon, Paprika

garniert mit Schafskase, Rucola und Oliven, verfeinert mit Balsamico

Kirmes-Feeling 11,8

Zimt-Zucker-Apfel, Nutella

Feinschmecker 14,9
Ziegenkase, eingelegte Williams Christ Birnen, Walnusse, mit Honig verfeinert,

garniert mit frischem Rucola

Smoked BBQ Chicken 14,9

gebratene Hahnchenbruststreifen, Champignons, Zwiebeln

verfeinert mit BBQ Sauce und frischem Salat

Rowm' wal klar,
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Keine Ahnung 12,5

Kinderschnitzel mit Pommes

Is’ mir egal 8

Bratwurst und Pommes mit Mayo und Ketchup

Hab kein Hunger 8,9

warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

Ich will das nicht 0

Rauberteller

o crwen et fesser”!

Habt il die Janzen Tiere i wnserer Speisekarfe anch
schon m Aafal e earem fpazfcrgamg enfoleckt?
Wewn thr melwr Wlildfrere sehen arollf;

schant-wal ler vorser:



Waffeltraum 8,6

Frisch gebackene Waffel mit Puderzucker, dazu heifBe Kirschen, Vanilleeis und Sahne

Birne Helene 8,6

Vanilleeis, eingelegte Williams Christ Birnen, Sahne, Schokosauce

Fruchtiger Vitamin Boost Eisbecher 8,9

Limette-Minze, Waldfrucht, Mango, Friichte der Saison, karamelisierte Nusse, Erdbeersauce

Schlecker Eisbecher 8,6

Vanille, Erdbeer, Schokolade, bunte Smarties, Schokosauce

aatal.HAUS Spezial-Eisbecher 9,6
Haselnuss, New York Cheescake, Omas Teigschissel "Dazu am besten emen

Mini Marshmallows, Karamellsauce, Sahne Lafte Macclal®

oder— emen Chococme!

Tagliche Naschereien

Unser Kuchenangebot wechselt taglich — lassen Sie sich

von unseren sifBen Kreationen Uberraschen!
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Kartoffel-Dippers 5,8 ./

Kartoffel-Dippers BBQ 6,9

mit geschmolzenem Cheddar, Frihlingszwiebeln und BBQ-Sauce

Kartoffel-Dippers Mediterran 6,5

getoppt mit Feta, Oliven und einem Hauch Zitronenzeste

Kartoffel-Dippers Spicy Special 6,5

mit Jalapefios und einer feurigen Chipotle-Creme

SuBkartoffelpommes 6,9

mit hausgemachtem Knoblauch-Dip

aatal-Mantaplatte 9,5

Bratwurst mit fruchtiger Currysauce und Supercrunch-Pommes

Ketchup oder Mayo nicht umsonst aber kostenfrei




in unserer Kiiche werden Nusse, glutenhaltige Lebensmittel
und andere Allergene verwendet. Daher kénnen alle bei uns
verarbeiteten Speisen Spuren von Allergenen enthalten.

Eine detaillierte Ubersicht findest du in unserem Allergene- und
Zusatzstoffe-Ordner hier an der Theke in deinem aatal. HAUS oder
scanne einfach den QR-Code, um die Allergene und Zusatzstoffe in

deinen Lieblingsspeisen und -getranken einzusehen.

Bei Fragen sprich uns gerne an.

Wohnideen

Filna o Y

Carolinen
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Adha Erlebnis GmbH
Am Kurpark 3 | 33181 Bad Wiinnenberg
erlebnis@aatal.haus | Tel.: 02953 - 9639717

www.aatal.haus




